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Projemiz Hakkinda;

“SURDURULEBILIR TURIZM EKSENINDE AVRUPA'NIN ISIGI KONYA'DA” isimli Erasmus+ Programi Mesleki
Egitim Ogrenici ve Personel Hareketliligi kapsaminda 2018 yili teklif cagrisi doneminde sundugumuz 2018-
1-TRO1-KA102-052877 numarali projemiz Yiyecek-icecek Hizmetleri Alani ile Konaklama-Seyahat
Hizmetleri Alani o6grencilerimizin mesleki, kiiltiirel, dilsel ve kisisel gelisimlerine katki saglamak igin
hazirlanmistir. Kaliteli bir is glicl icin amacimiz; ulkemize girisimci, arastirmaci, bilgili, takim ruhuna sahip,
diinyadaki gelismelerden haberdar bireyler kazandirmak olmustur. Projemiz mesleki egitimin Avrupa
boyutunu deneyimlememizi saglamistir. Proje temalarimiz olan “Deniz Mahsiilleri Mutfagi ve Portekiz
Yoresel Mutfagi” ile “Spa & Wellness Hizmetleri Sunumu” okulumuzun ders programi ve egitim sisteminde
var olan eksikler goz 6niinde bulundurularak alan 6gretmenleri tarafindan belirlenmistir.

Projemizile Hedeflediklerimiz:

-Turizm egitimi veren kuruluslar ile turizm sektorii arasinda etkin bir ishirligi kurarak, bu isbirligi
cercevesinde ortak hedefe doniik fonksiyonlarin gerceklesmelerini saglamak,

- Turizm egitiminde entegrasyon ve koordinasyon saglayarak sektor beklentilerini karsilayan yenilikgi
ve etkin bir egitim anlayisi uygulamak,

- Turizm mesleki egitimin yayginlasmasini, kurumumuzun bilinirliginin artmasini saglamak
-Uygulanan ders programlarini teorik duzeyden pratik duzeye tasimak adina uygulamali derslere
mufredatta daha ¢cok yer vermek

-Hem mesleki egitim personelimize hem de 6grencilerimize yurtdisi deneyimi yasatarak
motivasyonlarinin artmasini saglamak,

-Avrupa standartlarinda sunulan staj imkanlari ile 6grencilerimizin mesleklerine olan giiven ve
saygilarini arttirarak, turizm sektoriiniin sinirlari asan ve oldukga fazla istihdam olanagi sunan bir alan
oldugunun bilincine varmalarini saglamak,

-Ogrencilerimizin Avrupa vatandasligi bilincini kazanarak hem Avrupalilik degerlerine karsi hem de
yabanci dil 6grenimine karsi farkindaliklarini arttirmaktir.

Projemiz sadece kurumumuz igin degil paydaslarimiz icin de oldukga verimli bir etki olusturmustur ve
olusturmaya devam edecektir. Elde edilen kazanimlar yaraticilik, girisimcilik ve yenilikgiligi tesvik etmis
bilhassa projeye dahil olan 6grencilerimiz ve 6gretmenlerimiz liderliginde turizm mesleki egitiminin
bolgesel-ulusal olarak kritik rolliinin 6neminin kavranmasi igin aktarimlar yapilmistir. Gelecekte
ulkemizde var olan alternatif turizm kaynaklarinin etkin bir sekilde kullanilmasi igin bu 6zgun projemiz
cesitli is birliklerine de onciiluk edecektir.

Projemiz kapsaminda 4 staj hareketliligi gerceklesmistir. Her bir hareketlilige 5 6grencimiz 1 refakatgi
ogretmen ile katilim gostermistir.
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--Yiyecek-igecek Hizmetleri Alani'ndan 10 6§rencimiz Portekiz'de Restaurante os Arcos'un ev
sahipligi yaptigi 2 hafta siiren stajlari ile:

-Yiyecek ve iceceklerin endtistri standartlarina uygun olarak hazirlama, pigirme, sunma bilgi ve becerisi
kazandi.

-Su {riinlerinin bozulmamalari igin gerekli saklama ve bekletme ydntemlerini 6grendi.

-Potansiyel riskli besinler olan su uriinlerinin hazirlamasi sirasinda tezgah yiizeyi, kesme tahtalari,
bicaklar kullanilirken dikkat edilmesi gereken hijyen kurallarini 6grendi.

-Dondurulmus deniz urunleri ve et Urinlerinin ¢ozdirme islemi sirasinda bakteri olusmasini onleyecek
dogru tekniklerle ¢ozdiirme yontemlerini 6grendi.

-Cesitli deniz mahsiillerini ve Portekiz'e 6zgu deniz mahsiillerini 6zelliklerine uygun olarak pisirebilme,
sos ve garnitiirii ile servise hazir hale getirebilme yeterliligi kazand.

-Kabuklu-kabuksuz su iiriinlerinin pisirme tekniklerini 6grendi.

-Portekiz mutfaginin diinyaca iinlii et yemeklerinden Leitao, Francesinha, Cozida a Portuguesa, Carne de
Porco Alentejana gibi lezzetleri usuliine uygun pisirme ve sunma tekniklerini 6grendi.
-Ahtapot,karides,jumbo karides, istiridye ve yengec ile yapilan gesitli yemekleri ve mezeleri 6grendi.
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--Konaklama ve Seyahat Hizmetleri Alani'ndan 10 6grencimiz Almanya'da Hotel Reiter'in ev sahipligi
yaptigi 2 hafta siiren stajlari ile:

-Is diinyasi ve sosyal hayatta kullanilan nezaket ve protokol kurallarini 6grendiler.

- Konugu/miisteriyi selamlama ve davet kurallarini 6grendi.

-Spa&Wellness sektoriiniin Avrupa boyutunda oldukga 6nemli bir kiiltiir oldugunu deneyimledi. Avrupa
ile TUrkiye arasindaki uygulama farklarini gorddu.

-lyi bir spa hizmetinin nasil sunulmasi gerektigini, hangi miisteri profiline hangi spa tiiriiniin 6nerilmesi
gerektigini 6grendi.

-Spa merkezlerini diger merkezlerden ayiran ozellikleri, mekan girisinden dekoruna, isigina kadar nasil
olmasi gerektigi konusunda bilgi ve beceri kazandi.

-Isletme kapasitesini g6z oniinde bulundurarak konsiiltasyon formu hazirlayabilme becerisi kazand..
-Spa rezervasyon islemlerini, Spa giris islemlerini ve Spa siirecini teknigine uygun olarak yapabilme
becerisi kazandi.

-Spa isletmelerinde hizmet ve run tanitimini en etkin sekilde yaparak, misteri profilini géz dntine

alarak pazarlama stratejisi olusturabilmeyi 6grendi.

Erasmus+
Thiz prefect is funded by the Europedn union



Erasmus+

Thiz prefect is funded by the Europedn union



1Yilhk Uygulama Siireci Sonrasi Kazanimlarimiz

-Ogrencilerimiz alanlarinda is basi gézlem yapma firsati buldu.

-Ogrencilerimiz hareketlilik sonunda elde edilen uluslararasi gecerliligi olan belgeler ile
ozellikle ozel sektorde istihdam edilme sansini arttirdi.

-Ogrencilerimiz mesleki yeterliliklerini olusturan; bilgi, beceri, tutum ve davranislari
gelistirdi.

-Ogrencﬂerlmlz Inglllzcenln alanlarindaki 6nemini ve getirilerini kavrayip dil 6grenme
istegi ve farkindaligi gelistirdi.

-Okulumuzda okul ici is birligi ve proje yiiriitme kapasitesi gelisti. Yeni projeler {iretmek
icin ogretmenlerimizin motivasyonu artti.

— Katilimci 6grencilerimiz hareketliliklerin akabinde europass ve kati | imc|
sertifikalarina sahip olmuslardir. Bu sayede mezuniyetleri sonrasinda istihdam
edilebilme edilebilme hususunda bir adim dne ge¢mislerdir.
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